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APERITIVO DE RAVIOLIS DE QUESO DE CABRA CON SALSA DE
PARMESANO Y PERA

' q Ingredientes para 4 personas

- 1 bolsa de Ravioli de Queso de
Cabra con tomate confitado

- 1 sobre de Salsa de Parmesano y
Pera

- 2 cucharadas soperas de Aceite
de oliva

Preparacion
1) En una sartén poner abundante aceite.

2) Freir los raviolis, sacandolos directamente del paquete, con cuidado. La
pasta de frie rapidamente, hay que tener cuidado para que no se queme.

3) Calentar la Salsa de Parmesano y Pera, tal como indica el envase

4) Servir los raviolis, espolvoreados con perejil picado y al lado la salsa,
para poderlo untar los raviolis.

Valor nutricional (por racion)

Valor energético: 35,96 Kcal.; Proteinas: 0,00 g; Hidratos de carbono: 0,00
g; Grasas: 4,00 g;

Comentario gastronomico

También se puede agregar tomate cortado, pelado y sin pepitas, o cebolla
confitada para acompanar los raviolis



